SENS TH

DIE SINNE

Saisonal | Regional | Nachhaltig

Lostallo Lachs
Portulak | Kohlrabi | Radiesli

Lostallo Salmon
purslane | kohlrabi | radish

Wassermelonen Tatar
Petersilienwurzel | Basilikum | Olivenol
Watermelon Tatar
parsley root | basil | olive oil

Alpstein Ribelmais Poularde
Peperoni | Lauch | Kartoffel
Alpstein Ribelmais Corn-fed Poulard

peperoni | leek | potato

Holzen Beef Brisket
Sellerie | Schwarzer Knoblauch | Tannenschéssli
Holzen Beef Brisket
celery |black garlic| fir tips

Erdbeeren vom Biohof Fluefeld
Rosmarin | Stangensellerie | Bramata
Strawberries from the Fluefeld Organic Farm
rosemary | celery | bramata

5-Gang Menu
185 CHF

Herkunftsdeklaration:

Fleisch: Holzen Fleisch Ennetbiirgen
Gefliigel: Ribelmais Poularde, Alpstein
Fisch: Lachs, Lostallo
Gemiise | Friichte: Biohof Fluofeld
Eingemachtes | gesammeltes: Birdy‘s Team

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt.

Allergene
Gerne informiert Sie unser Service-Team iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
oder Unvertréglichkeiten auslésen kénnen.



	Saisonal|Regional|Nachhaltig
	Lostallo Lachs Portulak|Kohlrabi|Radiesli Lostallo Salmon purslane|kohlrabi|radish + Oona Kaviar (10g) 35 CHF
	Wassermelonen Tatar Petersilienwurzel|Basilikum|Olivenöl Watermelon Tatar parsley root|basil|olive oil

	Alpstein Ribelmais Poularde Peperoni|Lauch|Kartoffel Alpstein Ribelmais Corn-fed Poulard peperoni|leek|potato
	Holzen Beef Brisket Sellerie|Schwarzer Knoblauch|Tannenschössli Holzen Beef Brisket celery|black garlic|fir tips

	Erdbeeren vom Biohof Fluefeld Rosmarin|Stangensellerie|Bramata Strawberries from the Fluefeld Organic Farm  rosemary|celery|bramata
	5-Gang Menu 185 CHF

